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食物繊維及びギャバの豊富な裸麦粉及びミックス粉の開発・製造・販売 

連
携
体
 

食品スーパー 
パン・菓子製造業者 

ネット通販 
海外市場 

【代表者】 

製粉加工技術・設備、ギャバ抽出・強化技術、
既存販路 

(株)マエダ 
（愛媛県宇和島市） 

裸麦粉及びミックス粉の開発・製造・販売 

裸麦の生産技術、生産・保管・精麦設備 

(有)ジェイ・ウィングファーム 
（愛媛県東温市） 

原料供給 

【共同申請者】 

愛媛県産業技術研究所 

酵素添加等による裸麦粉パンの製パン技術、成分分析設備 

 連携体 

 (有)ジェイ・ウィングファームは、食物繊維が豊富な裸麦（ビューファ
イバー、キラリモチ、マンネンボシ）の生産に取り組み、(株)マエダの
ニーズに応じて精麦し、供給する。(株)マエダは小麦粉に比べ膨らみ
が少なく、パンや菓子の材料としては適さないとされる裸麦を愛媛県
産業技術研究所の酵素添加等による裸麦粉パンの製パン技術及び
自社の製粉加工技術等を活用して小麦粉と同程度膨らむようにする。
また、自社の独自技術によりギャバを添加し、新商品の付加価値を
上げる。 

 連携による効果 

 代表企業等の連絡先 

農林漁業者 ５年で１，５３０万円の売上高増加、安定的な収益確保による経営安定 

中小企業者 ５年で４，１９０万円の売上高増加、収益性の改善 

企 業 等 名 ： 
Ｔ Ｅ Ｌ ： 
E - m a i l ： 

株式会社マエダ 
0895-22-2211 
info@an-maeda.co.jp 

所 在 地 ： 
Ｆ Ａ Ｘ ： 
ﾎｰﾑﾍﾟｰｼ ﾞ ： 

愛媛県宇和島市柿原甲１０５９ 
0895-20-1125 
http://www.an-maeda.co.jp/ 

連携参加者 愛媛県産業技術研究所 

農林漁業者 (有)ジェイ・ウィングファーム（農業）    

中小企業者 (株)マエダ（精穀・製粉業） 

サポート機関等 愛媛県産業技術研究所、(独)中小企業基盤整備機構四国支部 

 原料供給による売上の増加で安定的な収益確保が図られるなど、経営安定化が期待される。 

 製パン・製菓用の裸麦粉及びミックス粉の提供による売上の増加で収益性の改善が期待される。 

小麦粉と同程度膨らみ、食物繊維及びギャバが豊富な製パン・製菓用の裸麦粉及びミックス粉の開発と販路拡大を行う。 

 連携に当たっての課題や工夫等 

 (株)マエダは家庭用パン焼き機の普及に着目し、愛媛県産業技術
研究所の酵素添加等による裸麦粉パンの製パン技術と自社の製粉
加工技術等を活用して製パン・製菓用の裸麦粉及びミックス粉の商
品化を目指すこととなった。愛媛県産業技術研究所は裸麦を利用し
たビジネスについて相談を受けていた(有)ジェイ・ウィングファームを
(株)マエダに紹介し、本事業を実施することになった。 

 連携の経緯 

③新たな作目や品種の特徴を活かした需要拡大 

 裸麦（ビューファイバー、キラリモチ、マンネンボシ）を生産し、(株)マエダのニーズに応じて精麦した原料の供給を担う。 

 ギャバ抽出・強化技術と製粉加工技術を活用したギャバが豊富な裸麦粉及びミックス粉の開発・製造と販路開拓を担う。 

 保有する特許（酵素添加等による裸麦粉パンの製パン技術）を活用した新商品開発支援と成分分析を行う。 

【連携参加者】 

特許使用契約締結、研究開発支援、成分分析 
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