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徳島県南部で獲れる新鮮な水産物を活用した冷凍加工品の開発・製造・販売 

既存取引先ホテルの 
通販カタログ 

 
百貨店等の 

通販カタログを扱う業者 
 

自社通販 

【代表者】 

(株)鹿祿 
（徳島県徳島市） 

冷凍加工品の開発・製造・販売 

ホテル向けにプロの料理人がひと手間か
けた半製品を提供してきた知見・経験 

水産物に関する下処理・加工・味付けの 
ノウハウ及び加工設備 
既存取引先の販路 

 

 連携体 

 (株)鹿祿は、阿部ＪＦに加工（ボイル・ブランチング・下処理等）を指導する。更に(株)鹿
祿が雇用する料理人は、日本各地の料亭やホテルで技術を磨いた経験を有しており、彼
らのノウハウを活用して味付けや調理も行うことで、既存の類似商品との差別化を図る。
また、一般家庭でも調理が簡単なBtoC向け商品（完成品）の開発に初めて取り組むこと

で、新たな市場への展開を図る。阿部ＪＦは急速冷凍機械及び保冷車両等を活用する
ことで、水揚げした水産物の鮮度を保ち、更にその日のうちに加工場で加工を行うこ
とで、鮮度保持の取組みに努め、原材料を安定供給していく。 

 連携による効果 

 代表企業等の連絡先 

農林漁業者 ５年で１，０８０万円の売上高増加、安定的な収益確保による経営安定 

中小企業者 ５年で３，６００万円の売上高増加、収益性の改善 

企 業 等 名 ： 
Ｔ Ｅ Ｌ ： 
E - m a i l ： 

株式会社鹿祿 
088-664-8601 
tokushima@shikaroku.co.jp 

所 在 地 ： 
Ｆ Ａ Ｘ ： 
ﾎ ｰ ﾑ ﾍ ﾟ ｰ ｼ ﾞ ： 

徳島県徳島市東沖洲１丁目５番地４ 
088-664-8603 
http://www.shikaroku.co.jp 

 原料供給により安定的な収益確保が図られるなど、経営安定化が期待される。 

  

鮮度の高い高級な水産物（主に伊勢エビ・アワビ・アオリイカ等）を活用し、冷凍加工品の開発・製造・販売を行う。 

 連携に当たっての課題や工夫等 

 (株)鹿祿は主にホテル向けの食材（半製品）を製造・販売しているが、売上比率がリゾート
ホテルに偏っており、今後の経営の安定と更なる発展のために、新たな収益の柱となる事

業の確立が課題となっていた。阿部ＪＦは、主に伊勢エビ漁とアワビ漁を行う漁師の互助
組織として事業を行っているが、漁獲した水産物を直接市場へ配送しているため、市場
の価格変動に左右されることが課題となっていた。こうした中、(株)鹿祿は水産物の冷

凍加工品開発を検討し、原材料となる水産物の安定供給が可能な連携先を探していた。
そこで、以前より事業実施について支援を受けていた徳島県商工会連合会に相談した
ところ、阿部ＪＦの紹介を受け、両者で検討した結果、本事業を実施することとなった。 

④新規用途開拓による地域農林水産物の需要拡大、ブランド向上 

農林漁業者 阿部ＪＦ（協同組合）   

中小企業者 (株)鹿祿（その他の食料品製造業） 

 連携の経緯 

サポート機関等 徳島県商工会連合会 

 阿部ＪＦに対する水産物の加工指導と、プロの料理人による味付けを行った冷凍加工品の開発・製造・販売を担う。 

 鮮度を保持したまま加工（ボイル・ブランチング・下処理等）した水産物の安定供給を担う。 

   冷凍加工品の開発・製造・販売により売上の増加と収益性の改善が期待される。 

阿部ＪＦ 
（徳島県美波町） 

水産物の加工・安定供給 

急速冷凍機械・冷凍庫・保冷車・ 
水槽付きトラック等の設備 

水産物の鮮度管理における知見・経験 
阿部ＪＦの保有する漁場 

連
携
体
 

【代表者】 【共同申請者】 
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